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idité et chaleur mais peu

de champignons dans lAube

Quelques champignons sont sortis dans le département mais pas a la hauteur des esperances des amateurs aubo;s
Les conditions étaient pourtant réunies, augurant de belles poussees mycologlques Exphcatuons

VINCENT GORI

‘ontrairement a 2023, cet été
C‘ est loin d’étre le plus faste

pour les mycologues et
amateurs de champignons au-
bois. Pourtant, les sols bien arro-
sés avec des températures esti-
vales laissaient augurer de bien
meilleures récoltes. Mais le

- «cocktail détonant» de pousses

fongiques a fait pschitt !
« Tous les mycologues sont surpris,

reconnait Dominique Cosnier,

président de I'Association au-

_ boise de botanique (SAB). L’humi-

dité et la chaleur sont la, mais peu

" de champignons intéressants ne

liums

poussent ». Pourquoi? «Selon la

Société mycologique de France, il y

a eu tellement d'eau que les mycé-
(réseau de filaments,
NDLR) se sont bien développés et

vivent tranquillement dans le sol

sans stress hydrique». Pour ces
spécialistes des champignons,
« une période sans eau permettrait
aux mycéliums de se sentir en sur-
vie et ainsi fructifier (produire les
champlgnons que Ton recolte :
NDLR) ». :

DES GIROLLES,
DES TROMPETTES-DE-LA-MOR..

Pour le président de la SAB, « les

résultats restent light pour le mo-
ment ». Toutefois, depuis le mois
d’aolit, quelques Aubois par-

tagent ostensiblement sur les ré-

seaux sociaux des photos de pa-
niers remplis de girolles et de
trompettes-de-la-mort. ~ Tandis
que d’autres, certainement plus
nombreux, arpentent encore les
foréts du Temple, d’Orient, de
Chaource.,. ne rapportant, sans
tambour ni trompette, que

" quelques miires sauvages en

guise de compensation de
cueillettés de champignons in-
fructueuses.

Dominique Cosnier reconnait
qu'il y a eu quelques belles pous-
sées de girolles par endroits et
«une petite poussée de polypores
en ombelle». 1l a également
constaté de petites pousses de
trompettes-de-la-mort en aoiit
avec « de nouvelles trompettes qui
commencent & Ssortir un peun.

Mais les bolets n'ont pas montré

leur chapeau.

. MAIS SURTOUT DES GRANDES U]CHES

Et bien souvent, le cueilleur de

champignons est devancé par la
grande loche (arion rufus). Cette

- grosse limace rouge est bien pré-
sente cette année en sous-bois et
-elle a souvent la primeur pour.

éguster» les champignons
'alchement sortxs de terre.
AUTOMNE ABHWE }

Jepuis quelques ]OU[’S, les tem-
pératures baissent, les premiéres

feuilles tombent et 'odeur d*hu-
~ mus se fait plus prégnante en fo-
S rét: lautomne arrive ! «Belle»

saison prisée par les amateurs de

' champignons. « Il faudra suivre les

pousses de champignons en fonc-

 tion des conditions météo », insiste

Fabrice Joachim, garde anima-

- changements

Les 'tmmpeﬂes—dla-mdrt commencent a pointer leur comet noir dans lesforéts du dépaneem, mais comme daufres champlgnuns" comestibles,
elles se font désirer. Pourtant, les conditions etaient réunies pour de belles poussées fongiques cette année. Photo archives

pousses mycologiques se dé-
calent a fin septembre, voire mi-
octobre.

teur au Parc naturel régional de
la forét d'Orient. Mais avec les
climatiques, les

Quelgues conseils pour amateurs

Coté vetements, prévoyez des chaussures étanches pour garder les
pieds au sec et une veste ou un blouson voyant pour étre bien vu des
chasseurs. N'oubliez pas non plus votre smartphone (avec la batterie

“bien chargée) au cas ol vous seriez perdu.

Equipement : couteau, panier & champignons (sans mélanger les
especes) mais surtout pas un sac en plastique odl les champignons
risquent de fermenter et devenir impropres a la consommation. Il
convient de cueillir le champignon dans sa totalité (conservez la base
du pied pour faciliter sa reconnaissance). Ne cueillez pas Ies especes
(QUE VOUS Nne connaissez pas.

Et n'oubliez pas de vous protéger des moustiques, thues, ronces...
. Attention, le ramassage des champignons est réglementé et limité 3
2 kg par jour et par personne.

Phumidité des sols en surface‘ »,

«Ce qui compte, cest

précise le garde

Alors, les cépes seront- ils au ren-
dez-vous cette = année  dans
I'’Aube? Rien n'est moins sir,
avancent les mycologues de la
SAB. Ces spécialistes espérent
aussi voir des chanterelles.

- Veeux exaucés | Ce dimanche, le

président de la Société auboise
de botanique organisait une sor-
tie mycologique (comme tous les
dimanches matin, lire par
ailleurs), aprés un repérage préa-
lable du co6té de Rumilly-lés-

. Vaudes. Résultat? La douzaine

d’amateurs a trouvé «des trom-
pettes, quelques chanterelles et gi-
rolles, un cep de Bordeaux et une
fistuline  hépatique ». Avis aux
amateurs ! &



